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Margherita           15.-
sauce tomate, mozzarella,  origan
Margherita Ruccola         18.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,  origan 
Aglio e Olio           16.-
sauce tomate, mozzarella,  ail ,  origan 
Napoletana           18.-
sauce tomate, mozzarella,  f i lets d’anchois,  ol ives, 
câpres, origan 
4 Stagioni           19.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, champignons, 
ol ives, câpres, poivrons, origan 
Alle melanzane         18.- 
sauce tomate, mozzarella,  aubergines, 
grana padano, origan
Calzone               18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  œuf, jambon, 
basil ic frais 
4 fromagi           18.-
sauce tomate, mozzarella,  gorgonzola, 
gruyère, grana padano 
Capriciosa                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, 
champignons, œuf, ol ives, origan 
Sicil iana           19.-
sauce tomate, mozzarella,  champignons, 
thon, ol ives, origan 
Fuoco nel fuoco                   19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant, 
oignons, ai l ,  ol ives, origan
Calabrese           19.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant,  origan 
Pescatore                     19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fruits de mer, origan
Romana                    19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cru, origan 
Patron           22.-
sauce tomate, mozzarella,  f ines tranches 
de bœuf, oignons, ol ives, origan 
Regina            22.-
tomates fraîches, mozzarella de buffle,
 bolets,  jambon cru, origan 
Ruccola            22.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,
jambon cru, grana padano

Hawaï                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  ananas, 
origan
Prosciutto             18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  origan 
Forestale              18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
champignons, origan
Végétarienne            18.-
sauce tomate,mozzarella,  légumes frais,  origan
Orientale              19.-
sauce tomate, mozzarella,  merguez fraîches, origan
Vita Dolce             24.-
mozzarella de buffle,  tomates fraîches, 
basil ic,  crevettes géantes, origan 
Contadina                        19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, lardons, origan
Polo             22.-
sauce tomate, mozzarella,  oignons, 
poivrons, poulet,  origan
Delizia              19.-
sauce tomate, mozzarella,  bolets,  basil ic 
frais,  origan
Lignonnaise              21.-
sauce tomate, mozzarella,  crevettes, 
saumon fumé, oignons, origan
Diavola                         19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
ai l ,  piment frais,  origan
Capra               21.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, origan
Bella Napoli              24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
gambas géantes, anchois,  tomates cerise, 
basil ic frais,  origan
Dolce Vita             24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
tomates fraîches, aubergines, courgettes gri l lées, 
tomates cerise, pecorino romano, basil ic frais
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Margherita           15.-
sauce tomate, mozzarella,  origan
Margherita Ruccola         18.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,  origan 
Aglio e Olio           16.-
sauce tomate, mozzarella,  ail ,  origan 
Napoletana           18.-
sauce tomate, mozzarella,  f i lets d’anchois,  ol ives, 
câpres, origan 
4 Stagioni           19.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, champignons, 
ol ives, câpres, poivrons, origan 
Alle melanzane         18.- 
sauce tomate, mozzarella,  aubergines, 
grana padano, origan
Calzone               18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  œuf, jambon, 
basil ic frais 
4 fromagi           18.-
sauce tomate, mozzarella,  gorgonzola, 
gruyère, grana padano 
Capriciosa                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, 
champignons, œuf, ol ives, origan 
Sicil iana           19.-
sauce tomate, mozzarella,  champignons, 
thon, ol ives, origan 
Fuoco nel fuoco                   19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant, 
oignons, ai l ,  ol ives, origan
Calabrese           19.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant,  origan 
Pescatore                     19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fruits de mer, origan
Romana                    19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cru, origan 
Patron           22.-
sauce tomate, mozzarella,  f ines tranches 
de bœuf, oignons, ol ives, origan 
Regina            22.-
tomates fraîches, mozzarella de buffle,
 bolets,  jambon cru, origan 
Ruccola            22.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,
jambon cru, grana padano

Hawaï                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  ananas, 
origan
Prosciutto             18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  origan 
Forestale              18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
champignons, origan
Végétarienne            18.-
sauce tomate,mozzarella,  légumes frais,  origan
Orientale              19.-
sauce tomate, mozzarella,  merguez fraîches, origan
Vita Dolce             24.-
mozzarella de buffle,  tomates fraîches, 
basil ic,  crevettes géantes, origan 
Contadina                        19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, lardons, origan
Polo             22.-
sauce tomate, mozzarella,  oignons, 
poivrons, poulet,  origan
Delizia              19.-
sauce tomate, mozzarella,  bolets,  basil ic 
frais,  origan
Lignonnaise              21.-
sauce tomate, mozzarella,  crevettes, 
saumon fumé, oignons, origan
Diavola                         19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
ai l ,  piment frais,  origan
Capra               21.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, origan
Bella Napoli              24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
gambas géantes, anchois,  tomates cerise, 
basil ic frais,  origan
Dolce Vita             24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
tomates fraîches, aubergines, courgettes gri l lées, 
tomates cerise, pecorino romano, basil ic frais
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Margherita           15.-
sauce tomate, mozzarella,  origan
Margherita Ruccola         18.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,  origan 
Aglio e Olio           16.-
sauce tomate, mozzarella,  ail ,  origan 
Napoletana           18.-
sauce tomate, mozzarella,  f i lets d’anchois,  ol ives, 
câpres, origan 
4 Stagioni           19.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, champignons, 
ol ives, câpres, poivrons, origan 
Alle melanzane         18.- 
sauce tomate, mozzarella,  aubergines, 
grana padano, origan
Calzone               18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  œuf, jambon, 
basil ic frais 
4 fromagi           18.-
sauce tomate, mozzarella,  gorgonzola, 
gruyère, grana padano 
Capriciosa                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon, 
champignons, œuf, ol ives, origan 
Sicil iana           19.-
sauce tomate, mozzarella,  champignons, 
thon, ol ives, origan 
Fuoco nel fuoco                   19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant, 
oignons, ai l ,  ol ives, origan
Calabrese           19.-
sauce tomate, mozzarella,  salami piquant,  origan 
Pescatore                     19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fruits de mer, origan
Romana                    19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cru, origan 
Patron           22.-
sauce tomate, mozzarella,  f ines tranches 
de bœuf, oignons, ol ives, origan 
Regina            22.-
tomates fraîches, mozzarella de buffle,
 bolets,  jambon cru, origan 
Ruccola            22.-
sauce tomate, mozzarella,  ruccola,
jambon cru, grana padano

Hawaï                   18.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  ananas, 
origan
Prosciutto             18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit ,  origan 
Forestale              18.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
champignons, origan
Végétarienne            18.-
sauce tomate,mozzarella,  légumes frais,  origan
Orientale              19.-
sauce tomate, mozzarella,  merguez fraîches, origan
Vita Dolce             24.-
mozzarella de buffle,  tomates fraîches, 
basil ic,  crevettes géantes, origan 
Contadina                        19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, lardons, origan
Polo             22.-
sauce tomate, mozzarella,  oignons, 
poivrons, poulet,  origan
Delizia              19.-
sauce tomate, mozzarella,  bolets,  basil ic 
frais,  origan
Lignonnaise              21.-
sauce tomate, mozzarella,  crevettes, 
saumon fumé, oignons, origan
Diavola                         19.50.-
sauce tomate, mozzarella,  jambon cuit , 
ai l ,  piment frais,  origan
Capra               21.-
sauce tomate, mozzarella,  fromage de 
chèvre, origan
Bella Napoli              24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
gambas géantes, anchois,  tomates cerise, 
basil ic frais,  origan
Dolce Vita             24.-
sauce tomate, mozzarella de buffle, 
tomates fraîches, aubergines, courgettes gri l lées, 
tomates cerise, pecorino romano, basil ic frais
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E N T R É E S 

Salade verte      5.-
Salade mixte           7.50.-
 ½ Tomate Mozzarella     12.-
Tomate Mozzarella     18.-
½ Salade Paysanne    13.-
Salade Paysanne     19.-
½ Chicken salade (poulet,œuf)    14.-
Chicken Salade (poulet,œuf)  19.-
½ Salade crevettes et gambas   15.-
Salade crevettes et gambas   22.-
Salade de crottin de chavignol   18.-
Salade du chef      21.-
roastbeef,  f i let de poulet,  gruyère,œuf
Salade fermière     19.-
Moules gratinées 10pc    15.-
Poulpe à la gallega    16.-
½ Carpaccio de bœuf et roquette  15.-
Carpaccio de bœuf et roquette   23.-
½ Assiette de jambon cru    15.-
Assiette de jambon cru    23.-
½ Assiette de viande séchée   15.-
Assiette de viande séchée   23.-
Cocktail de crevettes    15.-
½ Assiette charcuterie    16.-
Assiette de charcuterie    24.-
½ Assiette de saumon fumé   15.-
Assiette de saumon fumé    23.-
Assiette de Roastbeef    23.-
avec fr ites et sauce tartare

Carbonara       18.-
Pesto        18.-
Bolets       19.-
Bolognaise       18.-
Napolitaine       17.-
Saumon fumé      19.-
Thon             18.50.-
Gorgonzola            18.50.-
Fruits de mer           19.50.-
Poulet            19.50.-
Matriciana      19.-
sauce tomate, oignons, lardons, champignons, ol ives
Arabiatta       18.-
sauce tomate, ol ives, piment    
Norvégienne           19.50.-
crevettes, saumon, sauce tomate, crème 
Boscaiola       19.-
sauce tomate, lardons, bolets,  piment
Buon Gustaio      21.-
lardons, émincé de veau, crème, grana padano 
Ciociara            18.50.-
sauce tomate, crème, jambon, petits pois 
Tagliatelle aux gambas     23.-

Sicil iana      19.-
sauce tomate, aubergines, 
grana padano, mozzarella
Campagnarde     21.-
lardons, champignons,oignons, 
sauce tomate, grana padano, mozzarella
Lasagne au four     19.-
maison

P Â T E S 

P Â T E S  G R AT I N É E S 

Spaghetti ,  penne, r igatoni,  tagliatelle

Penne, r igatoni

Crème basil ic      19.-
Aux morilles      23.-
Au gorgonzola      21.-
Aux bolets       21.-

Au pesto       19.-
Au gorgonzola     19.-
Papalina      19.-
crème,tomate, jambon,champignons

Aux bolets       23.-
4 fromages      23.-
Aux fruits de mer     24.-
Aux crevettes et gambas     25.-
Aux morilles      28.-

G N O C C H I

R I S OT TO S

TO R T E L LO N I ,  R AV I O L I

P Â T E S  F R A Î C H E S 

Tartare de bœuf      28.-
½ Tartare de saumon     16.-
Tartare de saumon      28.-
Duo de Tartare Bœuf et Saumon   29.-
½ Tartare de thon      17.-
Tartare de thon      29.-
Duo de Tartare Thon et Saumon    31.-Nos tartares sont servis avec fr ites,  toasts et 

beurre

F E S T I VA L 
D E S

P e n n e R i s o t t o s G n o c c h i

C O I N  LU S I TA N I E N

E N T R É E S P L AT S

Salada à portuguesa     8.-
Poulpe à la gallega     16.-
Amêijoas à Bulhåo Pato     16.-

Gambas à Bras          35.-
Febras grelhadas com fritas e arroz      25.-
Carne de porco alentejana       30.-
Bifanas à Portuguesa         25.-
com fritas e arroz
Bitoque          25.-
fr ites,  r iz ,  oeuf
Bacalhau à Lagareiro        35.-
Bacalhau à Braga         35.-
Bacalhau à Bras         35.-
Bacalhau com natas        35.-
Polvo à Lagareiro         35.-
Francesinha com fritas e ovo       25.-
Costelinhas de porco  (r ibs)       29.-
Frango de churrasco        25.-
Bife à Portuguesa         32.-
pommes chips, sauce porto, oeuf ,  jambon cru

L E S  V I A N D E S

To u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  s e r v i e s  av e c  f r i t e s 

VO L A I L L E

C H E VA L

V I A N D E  S U R  A R D O I S E 

B Œ U F

Emincé de poulet     23.-
au curry ou à la crème, avec r iz et salade 
Filets de poulet     29.-
aux moril les
Filets de poulet     25.-
au basil ic 
Poulet gril lé à gogo    25.-
avec fr ites et salade 
½ Poulet gril lé sur assiette   16.-
avec fr ites 

Entrecôte de cheval   32.-
sauce au poivre 

Steak       25.-
Pavé de Rumsteak      31.-
Entrecôte     33.-
Filet de bœuf    38.-

Sauce au choix  
Café de Paris / Poivre / A l’ail
Autre sauce sur demande   5.-

Filet mignon     27.-
aux champignons 
Filet mignon     27.-
à la moutarde
Filet mignon     29.-
aux moril les
Cordon bleu de porc    27.-
Jambon à l’os avec gratin    25.-

Médaillons de veau    35.-
aux morilles

Saltimbocca à la romana   32.-
avec risotto

Escalope de veau viennoise  31.-
Paillard de veau    29.-
Emincé de veau     27.-
au curry ou à la crème, avec r iz 
Cordon bleu de veau    36.-

Marsala / Citron / Milanaise  29.-
servi avec pâtes

Côtelettes d’agneau à la provençale  29.-

P O R C

V E AU

P I C C ATA D E  V E AU

A G N E AU

Entrecôte de cheval    35.-
Pavé ou entrecôte de bœuf    35.-
Filet de bœuf     43.-
Servis avec fr ites,  beurre café de 
paris et fleur de sel

Charbonnade (min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 45.- p.p

Fondue bourguignonne ou Fondue Chinoise 
(min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 42 - p.p

Gambas 
1kg 31.- | A gogo 45.-

Servi avec salade mixte et frites

L E S  F O R M U L E S C O I N  D E S  E N FA N T S   1 5 . -

Mini steak frites 
Pizza bambino au choix
Spaghetti ou penne bolognaise
Poulet Frites
Hamburger Frites
Nuggets Frites

+ 1 boule de glace au choix

F r i t e sB o u r g u i g n o n n e B u r g e rG a m b a s P i z z a

L E S  P O I S S O N S

To u s  n o s  p o i s s o n s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  e t  l é g u m e s

Filets de perches meunières, beurre citronné avec fr ites et salade                27.-
Filets de sole tropicale au beurre citronné                  26.-
Filets de Dorade au beurre citronné                   27.-
Dorade royale entière, beurre citronné                   27.-
Filets de Loup (beurre, basil ic)                     27.-
Pavé de saumon au beurre « Maître d’hôtel »                   26.-
Calamars à la romaine                      21.-
Calamaretti  au beurre citronné (selon arrivage)                    26.-
Cuisses de Grenouilles,  beurre persil lé                     24.-
Gambas géantes au beurre à l’ai l                      36.-
Festival de Gambas (  à la provençale ou au curry)                    28.-

N o s  p l a t s  c h i n o i s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  p a r f u m é , 
s u p p l é m e n t  2 . 5 0 . -  p o u r  r i z  c a n t o n a i s

E N T R E E S

Rouleaux de printemps        7.-
aux légumes 2pc
Rouleaux de printemps      8.-
au poulet 4pc      
Brochettes poulet        9.-
sauce satay 3pc
Petit assortiment raviolis vapeur 6pc   10.- 
Potage poulet maïs     12.-
Potage thaï landais      12.-

Poulet           19.-
Canard           21.-
Bœuf            21.-
Crevettes           22.-

Poulet au citron          22.-
Bœuf au caramel          25.-
Bœuf aux oignons          25.-
Canard rôti            25.-
Canard à l’orange          25.-

N O U I L L E S  E T R I Z  S AU T É S

S P É C I A L I T É S  C H I N O I S E S 

C O I N  C H I N O I S

S a l a d e P o u l p e

 TARTAR ES



297 mm

210 mm 208 mm210 mm

E N T R É E S 

Salade verte      5.-
Salade mixte           7.50.-
 ½ Tomate Mozzarella     12.-
Tomate Mozzarella     18.-
½ Salade Paysanne    13.-
Salade Paysanne     19.-
½ Chicken salade (poulet,œuf)    14.-
Chicken Salade (poulet,œuf)  19.-
½ Salade crevettes et gambas   15.-
Salade crevettes et gambas   22.-
Salade de crottin de chavignol   18.-
Salade du chef      21.-
roastbeef,  f i let de poulet,  gruyère,œuf
Salade fermière     19.-
Moules gratinées 10pc    15.-
Poulpe à la gallega    16.-
½ Carpaccio de bœuf et roquette  15.-
Carpaccio de bœuf et roquette   23.-
½ Assiette de jambon cru    15.-
Assiette de jambon cru    23.-
½ Assiette de viande séchée   15.-
Assiette de viande séchée   23.-
Cocktail de crevettes    15.-
½ Assiette charcuterie    16.-
Assiette de charcuterie    24.-
½ Assiette de saumon fumé   15.-
Assiette de saumon fumé    23.-
Assiette de Roastbeef    23.-
avec fr ites et sauce tartare

Carbonara       18.-
Pesto        18.-
Bolets       19.-
Bolognaise       18.-
Napolitaine       17.-
Saumon fumé      19.-
Thon             18.50.-
Gorgonzola            18.50.-
Fruits de mer           19.50.-
Poulet            19.50.-
Matriciana      19.-
sauce tomate, oignons, lardons, champignons, ol ives
Arabiatta       18.-
sauce tomate, ol ives, piment    
Norvégienne           19.50.-
crevettes, saumon, sauce tomate, crème 
Boscaiola       19.-
sauce tomate, lardons, bolets,  piment
Buon Gustaio      21.-
lardons, émincé de veau, crème, grana padano 
Ciociara            18.50.-
sauce tomate, crème, jambon, petits pois 
Tagliatelle aux gambas     23.-

Sicil iana      19.-
sauce tomate, aubergines, 
grana padano, mozzarella
Campagnarde     21.-
lardons, champignons,oignons, 
sauce tomate, grana padano, mozzarella
Lasagne au four     19.-
maison

P Â T E S 

P Â T E S  G R AT I N É E S 

Spaghetti ,  penne, r igatoni,  tagliatelle

Penne, r igatoni

Crème basil ic      19.-
Aux morilles      23.-
Au gorgonzola      21.-
Aux bolets       21.-

Au pesto       19.-
Au gorgonzola     19.-
Papalina      19.-
crème,tomate, jambon,champignons

Aux bolets       23.-
4 fromages      23.-
Aux fruits de mer     24.-
Aux crevettes et gambas     25.-
Aux morilles      28.-

G N O C C H I

R I S OT TO S

TO R T E L LO N I ,  R AV I O L I

P Â T E S  F R A Î C H E S 

Tartare de bœuf      28.-
½ Tartare de saumon     16.-
Tartare de saumon      28.-
Duo de Tartare Bœuf et Saumon   29.-
½ Tartare de thon      17.-
Tartare de thon      29.-
Duo de Tartare Thon et Saumon    31.-Nos tartares sont servis avec fr ites,  toasts et 

beurre

F E S T I VA L 
D E S

P e n n e R i s o t t o s G n o c c h i

C O I N  LU S I TA N I E N

E N T R É E S P L AT S

Salada à portuguesa     8.-
Poulpe à la gallega     16.-
Amêijoas à Bulhåo Pato     16.-

Gambas à Bras          35.-
Febras grelhadas com fritas e arroz      25.-
Carne de porco alentejana       30.-
Bifanas à Portuguesa         25.-
com fritas e arroz
Bitoque          25.-
fr ites,  r iz ,  oeuf
Bacalhau à Lagareiro        35.-
Bacalhau à Braga         35.-
Bacalhau à Bras         35.-
Bacalhau com natas        35.-
Polvo à Lagareiro         35.-
Francesinha com fritas e ovo       25.-
Costelinhas de porco  (r ibs)       29.-
Frango de churrasco        25.-
Bife à Portuguesa         32.-
pommes chips, sauce porto, oeuf ,  jambon cru

L E S  V I A N D E S

To u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  s e r v i e s  av e c  f r i t e s 

VO L A I L L E

C H E VA L

V I A N D E  S U R  A R D O I S E 

B Œ U F

Emincé de poulet     23.-
au curry ou à la crème, avec r iz et salade 
Filets de poulet     29.-
aux moril les
Filets de poulet     25.-
au basil ic 
Poulet gril lé à gogo    25.-
avec fr ites et salade 
½ Poulet gril lé sur assiette   16.-
avec fr ites 

Entrecôte de cheval   32.-
sauce au poivre 

Steak       25.-
Pavé de Rumsteak      31.-
Entrecôte     33.-
Filet de bœuf    38.-

Sauce au choix  
Café de Paris / Poivre / A l’ail
Autre sauce sur demande   5.-

Filet mignon     27.-
aux champignons 
Filet mignon     27.-
à la moutarde
Filet mignon     29.-
aux moril les
Cordon bleu de porc    27.-
Jambon à l’os avec gratin    25.-

Médaillons de veau    35.-
aux morilles

Saltimbocca à la romana   32.-
avec risotto

Escalope de veau viennoise  31.-
Paillard de veau    29.-
Emincé de veau     27.-
au curry ou à la crème, avec r iz 
Cordon bleu de veau    36.-

Marsala / Citron / Milanaise  29.-
servi avec pâtes

Côtelettes d’agneau à la provençale  29.-

P O R C

V E AU

P I C C ATA D E  V E AU

A G N E AU

Entrecôte de cheval    35.-
Pavé ou entrecôte de bœuf    35.-
Filet de bœuf     43.-
Servis avec fr ites,  beurre café de 
paris et fleur de sel

Charbonnade (min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 45.- p.p

Fondue bourguignonne ou Fondue Chinoise 
(min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 42 - p.p

Gambas 
1kg 31.- | A gogo 45.-

Servi avec salade mixte et frites

L E S  F O R M U L E S C O I N  D E S  E N FA N T S   1 5 . -

Mini steak frites 
Pizza bambino au choix
Spaghetti ou penne bolognaise
Poulet Frites
Hamburger Frites
Nuggets Frites

+ 1 boule de glace au choix

F r i t e sB o u r g u i g n o n n e B u r g e rG a m b a s P i z z a

L E S  P O I S S O N S

To u s  n o s  p o i s s o n s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  e t  l é g u m e s

Filets de perches meunières, beurre citronné avec fr ites et salade                27.-
Filets de sole tropicale au beurre citronné                  26.-
Filets de Dorade au beurre citronné                   27.-
Dorade royale entière, beurre citronné                   27.-
Filets de Loup (beurre, basil ic)                     27.-
Pavé de saumon au beurre « Maître d’hôtel »                   26.-
Calamars à la romaine                      21.-
Calamaretti  au beurre citronné (selon arrivage)                    26.-
Cuisses de Grenouilles,  beurre persil lé                     24.-
Gambas géantes au beurre à l’ai l                      36.-
Festival de Gambas (  à la provençale ou au curry)                    28.-

N o s  p l a t s  c h i n o i s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  p a r f u m é , 
s u p p l é m e n t  2 . 5 0 . -  p o u r  r i z  c a n t o n a i s

E N T R E E S

Rouleaux de printemps        7.-
aux légumes 2pc
Rouleaux de printemps      8.-
au poulet 4pc      
Brochettes poulet        9.-
sauce satay 3pc
Petit assortiment raviolis vapeur 6pc   10.- 
Potage poulet maïs     12.-
Potage thaï landais      12.-

Poulet           19.-
Canard           21.-
Bœuf            21.-
Crevettes           22.-

Poulet au citron          22.-
Bœuf au caramel          25.-
Bœuf aux oignons          25.-
Canard rôti            25.-
Canard à l’orange          25.-

N O U I L L E S  E T R I Z  S AU T É S

S P É C I A L I T É S  C H I N O I S E S 

C O I N  C H I N O I S

S a l a d e P o u l p e

 TARTAR ES



297 mm

210 mm 208 mm210 mm

E N T R É E S 

Salade verte      5.-
Salade mixte           7.50.-
 ½ Tomate Mozzarella     12.-
Tomate Mozzarella     18.-
½ Salade Paysanne    13.-
Salade Paysanne     19.-
½ Chicken salade (poulet,œuf)    14.-
Chicken Salade (poulet,œuf)  19.-
½ Salade crevettes et gambas   15.-
Salade crevettes et gambas   22.-
Salade de crottin de chavignol   18.-
Salade du chef      21.-
roastbeef,  f i let de poulet,  gruyère,œuf
Salade fermière     19.-
Moules gratinées 10pc    15.-
Poulpe à la gallega    16.-
½ Carpaccio de bœuf et roquette  15.-
Carpaccio de bœuf et roquette   23.-
½ Assiette de jambon cru    15.-
Assiette de jambon cru    23.-
½ Assiette de viande séchée   15.-
Assiette de viande séchée   23.-
Cocktail de crevettes    15.-
½ Assiette charcuterie    16.-
Assiette de charcuterie    24.-
½ Assiette de saumon fumé   15.-
Assiette de saumon fumé    23.-
Assiette de Roastbeef    23.-
avec fr ites et sauce tartare

Carbonara       18.-
Pesto        18.-
Bolets       19.-
Bolognaise       18.-
Napolitaine       17.-
Saumon fumé      19.-
Thon             18.50.-
Gorgonzola            18.50.-
Fruits de mer           19.50.-
Poulet            19.50.-
Matriciana      19.-
sauce tomate, oignons, lardons, champignons, ol ives
Arabiatta       18.-
sauce tomate, ol ives, piment    
Norvégienne           19.50.-
crevettes, saumon, sauce tomate, crème 
Boscaiola       19.-
sauce tomate, lardons, bolets,  piment
Buon Gustaio      21.-
lardons, émincé de veau, crème, grana padano 
Ciociara            18.50.-
sauce tomate, crème, jambon, petits pois 
Tagliatelle aux gambas     23.-

Sicil iana      19.-
sauce tomate, aubergines, 
grana padano, mozzarella
Campagnarde     21.-
lardons, champignons,oignons, 
sauce tomate, grana padano, mozzarella
Lasagne au four     19.-
maison

P Â T E S 

P Â T E S  G R AT I N É E S 

Spaghetti ,  penne, r igatoni,  tagliatelle

Penne, r igatoni

Crème basil ic      19.-
Aux morilles      23.-
Au gorgonzola      21.-
Aux bolets       21.-

Au pesto       19.-
Au gorgonzola     19.-
Papalina      19.-
crème,tomate, jambon,champignons

Aux bolets       23.-
4 fromages      23.-
Aux fruits de mer     24.-
Aux crevettes et gambas     25.-
Aux morilles      28.-

G N O C C H I

R I S OT TO S

TO R T E L LO N I ,  R AV I O L I

P Â T E S  F R A Î C H E S 

Tartare de bœuf      28.-
½ Tartare de saumon     16.-
Tartare de saumon      28.-
Duo de Tartare Bœuf et Saumon   29.-
½ Tartare de thon      17.-
Tartare de thon      29.-
Duo de Tartare Thon et Saumon    31.-Nos tartares sont servis avec fr ites,  toasts et 

beurre

F E S T I VA L 
D E S

P e n n e R i s o t t o s G n o c c h i

C O I N  LU S I TA N I E N

E N T R É E S P L AT S

Salada à portuguesa     8.-
Poulpe à la gallega     16.-
Amêijoas à Bulhåo Pato     16.-

Gambas à Bras          35.-
Febras grelhadas com fritas e arroz      25.-
Carne de porco alentejana       30.-
Bifanas à Portuguesa         25.-
com fritas e arroz
Bitoque          25.-
fr ites,  r iz ,  oeuf
Bacalhau à Lagareiro        35.-
Bacalhau à Braga         35.-
Bacalhau à Bras         35.-
Bacalhau com natas        35.-
Polvo à Lagareiro         35.-
Francesinha com fritas e ovo       25.-
Costelinhas de porco  (r ibs)       29.-
Frango de churrasco        25.-
Bife à Portuguesa         32.-
pommes chips, sauce porto, oeuf ,  jambon cru

L E S  V I A N D E S

To u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  s e r v i e s  av e c  f r i t e s 

VO L A I L L E

C H E VA L

V I A N D E  S U R  A R D O I S E 

B Œ U F

Emincé de poulet     23.-
au curry ou à la crème, avec r iz et salade 
Filets de poulet     29.-
aux moril les
Filets de poulet     25.-
au basil ic 
Poulet gril lé à gogo    25.-
avec fr ites et salade 
½ Poulet gril lé sur assiette   16.-
avec fr ites 

Entrecôte de cheval   32.-
sauce au poivre 

Steak       25.-
Pavé de Rumsteak      31.-
Entrecôte     33.-
Filet de bœuf    38.-

Sauce au choix  
Café de Paris / Poivre / A l’ail
Autre sauce sur demande   5.-

Filet mignon     27.-
aux champignons 
Filet mignon     27.-
à la moutarde
Filet mignon     29.-
aux moril les
Cordon bleu de porc    27.-
Jambon à l’os avec gratin    25.-

Médaillons de veau    35.-
aux morilles

Saltimbocca à la romana   32.-
avec risotto

Escalope de veau viennoise  31.-
Paillard de veau    29.-
Emincé de veau     27.-
au curry ou à la crème, avec r iz 
Cordon bleu de veau    36.-

Marsala / Citron / Milanaise  29.-
servi avec pâtes

Côtelettes d’agneau à la provençale  29.-

P O R C

V E AU

P I C C ATA D E  V E AU

A G N E AU

Entrecôte de cheval    35.-
Pavé ou entrecôte de bœuf    35.-
Filet de bœuf     43.-
Servis avec fr ites,  beurre café de 
paris et fleur de sel

Charbonnade (min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 45.- p.p

Fondue bourguignonne ou Fondue Chinoise 
(min. 2pers.)
400gr 31.- p.p | A gogo 42 - p.p

Gambas 
1kg 31.- | A gogo 45.-

Servi avec salade mixte et frites

L E S  F O R M U L E S C O I N  D E S  E N FA N T S   1 5 . -

Mini steak frites 
Pizza bambino au choix
Spaghetti ou penne bolognaise
Poulet Frites
Hamburger Frites
Nuggets Frites

+ 1 boule de glace au choix

F r i t e sB o u r g u i g n o n n e B u r g e rG a m b a s P i z z a

L E S  P O I S S O N S

To u s  n o s  p o i s s o n s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  e t  l é g u m e s

Filets de perches meunières, beurre citronné avec fr ites et salade                27.-
Filets de sole tropicale au beurre citronné                  26.-
Filets de Dorade au beurre citronné                   27.-
Dorade royale entière, beurre citronné                   27.-
Filets de Loup (beurre, basil ic)                     27.-
Pavé de saumon au beurre « Maître d’hôtel »                   26.-
Calamars à la romaine                      21.-
Calamaretti  au beurre citronné (selon arrivage)                    26.-
Cuisses de Grenouilles,  beurre persil lé                     24.-
Gambas géantes au beurre à l’ai l                      36.-
Festival de Gambas (  à la provençale ou au curry)                    28.-

N o s  p l a t s  c h i n o i s  s o n t  s e r v i s  av e c  r i z  p a r f u m é , 
s u p p l é m e n t  2 . 5 0 . -  p o u r  r i z  c a n t o n a i s

E N T R E E S

Rouleaux de printemps        7.-
aux légumes 2pc
Rouleaux de printemps      8.-
au poulet 4pc      
Brochettes poulet        9.-
sauce satay 3pc
Petit assortiment raviolis vapeur 6pc   10.- 
Potage poulet maïs     12.-
Potage thaï landais      12.-

Poulet           19.-
Canard           21.-
Bœuf            21.-
Crevettes           22.-

Poulet au citron          22.-
Bœuf au caramel          25.-
Bœuf aux oignons          25.-
Canard rôti            25.-
Canard à l’orange          25.-

N O U I L L E S  E T R I Z  S AU T É S

S P É C I A L I T É S  C H I N O I S E S 

C O I N  C H I N O I S

S a l a d e P o u l p e

 TARTAR ES


